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Partyservice & Catering
ganz nach Ihren Wiinschen

ist immer eine Idee fur jede Art von Festlichkeit angefangen vom Empfang
Uber eine Betriebsfeier, Tagung, Geburtstag, Konfirmation,
Taufe, Hochzeit, Schulanfang, Familienfeier usw.
Durch uns haben auch Sie einmal Zeit, sich Ihren G&sten ganz und gar zu widmen.

Feiern Sie einfach Ihr Fest ~
wir erledigen den Rest!

Wir wirden uns freuen, wenn wir Ihnen fir Ihre Festlichkeit, ein persdnliches
Komplettangebot ganz nach Ihren Wiinschen unterbreiten dirften.

Vereinbaren Sie mit uns einen Termin,
bei uns im Bistro ,,De Hutznstub“ oder in unserem Fleischereifachgeschdft.
Gern beraten wir Sie bei grolReren Festlichkeiten auch vor Ort.

:Z)a/iir dfeAen wir iLre jami/ée ScLaachAmiclf mit 3eam
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‘{gletgcljeret &5‘ ’Jsarti)@ermce @cljaarécljmtbt mtt %tgtrn & Cafje ,De Hutgenstub*
LindenstraRe 55-57 (am Innenstadtring) - 09456 Annaberg-Buchholz
@ Fleischerei: 03733-50 60 69-0 - @ Bistro: 03733-50 60 69-1 - @& Partyservice: 03733-50 60 69-2
Fax: 03733-50 60 69-9 - e-Mail: info@fleischerei-schaarschmidt.de

www.fleischerei-schaarschmidt.de - www.dehutzenstub.de

FEINSTE HAUSMANNSKOST GENIESSEN
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Partyservice aus unserer kalten Kiuche

v" Fingerfood

Herzhaft belegte Brotchen hell & dunkel
mit Wurst, Braten, Schinken, Salaten, frischen Hackepeter & Kase sowie auch Fisch,
ganz nach Ihren Geschmackswiinschen.....
Bemmchen belegt mit Speckfett oder wahlen Sie den Belag wie beim Brétchen
Weil3brotecken & Schwarzbrotecken kostlich angerichtet
mit Braten, Schinken, K&se oder Fisch usw.
Kanapees exklusiv garniert auf Vollkornbrot, Weibrot oder Pumpernickel
Baguettescheiben exklusiv hell oder dunkel
mit Braten, Schinken, K&se oder Fisch usw.
Baguettes mit Deckel & Salatgarnitur hell oder dunkel
belegt mit Salami - Kése, Schinken - Kase, Schnitzel kalt, Putenbrust, Tomate-Mozzarella, usw.
Gefullte halbe Eier verschieden garniert mit oder ohne Kaviar
Quiche mit herzhafter Fullung auf Snackloffel (ab 15 Stiick)
Gourmet GarnelenspielRe
Tarteletts geftllt mit Bruschetta oder Frischkése
Gemusesticks auf verschiedenen DipsoRen in Schalchen
Mini Hamburger (gern verschieden belegt)
Gegrillte Zucchinischeiben gefillt mit Fetakase
Wrapsrollchen herzhaft oder mit Lachs gefullt (in 10er Schritten wahlbar)
Hackballchenspielie
HahnchenspieRe auf Dip
Hdhnchenspiefse ,, Hawaii*
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KnackerspieRe {. MWW“V"’“
Anti Pasti Spiel3e 2 £ R kbl A
Tomate-Mozzarella SpieRe mMﬁw

FruchtspieRe

Obst-KasespieRe

Feigenspielle mit Kasewdrfel

Annaberger Bergschinken — Melonenschiffchen
Backpflaumen im Speckmantel

Aprikosen im Speckmantel
Schinken-Windsackchen mit Frischkéase gefillt (ab 15 Stiick)
Schinken-Windsackchen mit Nuss-Frischkase Fullung (ab 15 Stiick)
Lachsschinkenbeutelchen mit gerdsteten Niissen & Rucola

Mini Schalchen mit verschiedenen Salaten

(frische Salate oder auch Rindfleisch-, Gefliigel usw.) gefillt
Scharfe Sache

Kése Ballchen an Schweinefilet

Falafel Ballchen

Raucherlachskonfekt

Mini Tortchen

Kuchen gedrittelt in Papiermanschetten (vom Béacker aus der Regio
und vieles mehr, bitte sprechen Sie uns an!
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IMMER FRISCH AUS UNSERER FLEISCHEREI



v' Kalte Platten

v chk Aufgetragenes

v" Frisches aus der Backstube

v Quer durch’s Gemiuisebeet

Ab1 kg bereiten wir folgende Salate
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Gemischte Schinken-/Bratenplatte mit Garnitur

Gemischte Aufschnittplatte mit Garnitur

Rustikale Schlachterplatte (mit deftigen hausgeschlachteten Spezialitaten aus unserer Wurstkiiche)
mit Garnitur

Kéaseplatte (Nationale und Internationale Kasespezialitaten) mit Garnitur

Fischvariationsplatte "Neptun's Reich"” (erlesene Fischspezialitaten fur Geniel3er) mit Garnitur
,,Durchgedrehtes" ( Hackepeterigel, Hackepeter-Ballchen, Hackepeterschwein)

Tatar mit Ei, Zwiebeln & Gewurzgurke

Etagere 3-stockig ab 15 Personen (gern kann die Etagere nach Ihren Winschen bestiickt werden)
Erste (unten) Ebene: Bratenplatte Zweite (mitte) Ebene: K&seplatte Dritte (oben) Ebene: Obst
Tomate — Mozzarella — Platte mit frischen Basilikum

Gemuseplatte (mundgerecht geschnitten) dazu verschiedene DipsoRen

Obstplatte (mundgerecht geschnitten)

Antipasti Platte

Verschiedene Butterfiguren (Buttertrauben, Herzen, Rosen, Zahlen usw.)
Frischkaseaufstriche (Kirsch-Peperoni, Honig-Senf, Barlauch (Saisonware),
Feta, Avocadocreme, mit gerducherten Lachs)
Speckfett fiir “ de Bemme"

Herzhaftes Ganserillete (Saisonware)
Krauterbutter/Tomate-Paprika Butter/ Knoblauchbutter

Verschiedene Sorten Brot und Brotchen hell sowie dunkel
Partybrotchen hell & dunkel

Feines Laugengeback (Brezeln und Brotchen)

Baguette’s in verschiedenen Geschmacksrichtungen

- Bohnensalat - Geraucherte Forelle - Pilzcocktail
- Dillgurken mit Mozzarella - Rindfleischsalat
- Eiersalat - Kartoffelsalat - Rote Beete Salat
- Fleischsalat mit oder - Kaésesalat mit und - Rote Linsensalat
ohne Gurke ohne Mayonnaise - Schichtsalat
- Geflugelsalat - Nudelsalat - WeiBkrautsalat
- Gemischter Salat mit - Obstsalat
oder ohne Feta-Kéase - Olhering

Ital. Brotsalat (Rucola, Mozzarella, Tomate, Gurke, Salami, gerdstetes Brot)
Powersalat (Feldsalat, Knoblauch, Senf, Champignons, Tomate)

Mexikanischer Schichtsalat (Hackfleisch, K&se, Eisberg, Rote Bohnen, Tortilla Chips,
Mais, Creme fraiche)

Hahnchen-Avocado Salat (Hahnchenbrust, Avocado)

Brokkolisalat (Brokkoli, Mais, Mayon.)

Blumenkohlsalat (Blumenkohl, Krauter, Zucker, OI)

UNSERE KOCHE KOCHEN FUR SIE FRISCH
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Partyservice aus unserer warmen Kiche

v" Rustikales
- Schlachterschissel: Blutwurst, Leberwurst und Wellfleisch v. Schweinekopf, - kamm oder -bauch
- Warme Schweinshaxen ohne Knochen, knusprig gebacken auf Wunsch mit Meerrettichsol3e
- Krustenbraten - kross gebacken oder geschnitten in Sol3e
- Spanferkelkeule (ab 6 Personen) im Stuick oder geschnitten in SoRRe
- Spanferkel gefiillt mit Schweinekamm oder —riicken (ab ca. 15 Personen)
- Minihaxen vom Spanferkel im eigenen Saft oder in Bratensof3e
- Schweinskeule (leicht knusprig gebacken ab 15 Personen)
- Kassler im Brotteig
- Truthahn gefillt mit Gemise oder ungefullt
- Warmer Wiegebraten verschiedene Sorten (Pizza, Zwiebel, scharf, Krauter)

- Currywurst
v Auflaufe
- Blumenkohl — Brokkoli Auflauf - Hackfleischauflauf mit Kartoffeln -
- Griechischer Auflauf - Nudelauflauf mit Hackfleisch & Gemuse
- Lasagne - Nudelauflauf mit Schinken, Paprika & Zucchini
- Tomate - Mozzarella Auflauf - Gemuseauflauf mit Schinken
v Beilagen
- Mini Backkartoffeln mit Rosmarin mit oder ohne Knoblauch
- Rosti Ecken - hausgemachte Semmelknddel
- KI6Re 60g & 80g & 100g - Petersilienkartoffeln
- Reis - Kroketten
- Reis mit brauner Butter & Krautergarnitur - Pommes
- Spatzle - Herzoginkartoffeln
- Mandelballchen - Bandnudeln

- Nudeln mit brauner Butter & Krautergarnitur
- Sauerkraut & Rotkraut
- Blumenkohl/ Brokkoli/Fingermohren/Bohnen/Schwarzwurzel/Romanesga

v Vegetarische Spezialitaten
- Nudelpfanne mit Zucchini, Paprika, Porree und Pilze
- Reispfanne mit Tomate, Zucchini, Paprika und Porree
- Geflllte Champignons mit Frischkase
- Geflllte Paprika mit Frischkése, Feta, Reis oder Couscous gefllt
- Geflllte Zucchini mit Fillung (wie oben moglich)
- Geflllte Tomaten mit Fillung (wie oben moglich)
- Gemiseauflauf
- Tomate - Mozzarella Auflauf

v Fischpfannen
- Verschieden gediinstete oder gebratene Fischsorten z. B. Heilbuttsteak, Wildlachs, Pangasiusfilet
- Fisch Giberbacken in Krduter- oder Sahnesauce auf Wunsch auch mit Gemuse
- Ausgewabhltes paniertes Fisch- Allerlei ( Seelachs, Schollenfilet, Backfischhappen)
- Lachs Gberbacken mit Gemise und Kéase - Lachs auf Spinatbett
- Forelle halbiert und gebraten - Lachsforelle im Ganzen ca. 2,5 kg
- Lachs-Nudelpfanne

FRISCHE DIE MAN SCHMECKT
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v’ Gefiilltes und Uberbackenes
- Blatterteig gefullt mit Hackfleisch oder Kése und Schinken
- Spargel-Schinkenréllchen Gberbacken (zur Spargelsaison — frisch)
- Ragout fin in Blatterteig oder Ragout fin in Chafing Dishes
v Suppen hausgemacht
Soljanka - Mohrensuppe m. Ingwer & - Linsensuppe suR-sauer
- Kesselgulasch Avocado - Apfel-Kirbissuppe
- Hochzeitssuppe - Tomatencremesuppe mit Basilikum - Indische Linsensuppe
- Kirbiscremesuppe - Kalte Gurkensuppe - Wildsuppe
- Ingwer-Mangosuppe - SuR-saure Flecke - Pilzsuppe suR-sauer
- Kartoffelsuppe - Kase-Lauchcremesuppe mit - Ochsenschwanzsuppe

Hackfleisch

v Pfannen

- Lendenpfanne mit Rahmchampignons oder in BratensofRRe

- Rinderrouladen grof’ oder Mini Variante / Geftillte Puten-, oder Hahnchenroulade

- Lammbraten (auch Lammgyros moéglich — dazu Tzatziki)

- Wildbraten oder Wildgulasch

- Sauerbraten oder Burgunderbraten vom Rind

- Génsekeulen oder Entenkeulen oder Kaninchenkeulen

- Kaninchenrollbraten

- Warme Bratenpfanne (einzeln wahlbar) mit Bratensol3e oder mit Rahmchampignons

(Kasslerbraten, Jungschweinebraten, Rindersaftschinken, Rinderbraten, Krauterbraten)

- Warme Rinderzungenpfanne mit Sauce Hollandaise mit oder ohne Spargel

- Geschnetzeltes verschiedene Varianten von Schwein, Rind, Pute, Hdhnchen oder Wild

- Gemischte Kleinteilpfanne, wéhlen Sie selbst:

o Gefillte Champignons mit Hack geflllt und Kése Gberbacken oder mit Frischkase gefiillt

Schnitzel von der Pute oder vom Schwein
Geflillte Schnitzel mit K&se und Schinken von der Pute oder vom Schwein
Schaschlik klein (90g) von der Pute oder vom Schwein
Beefsteak klein (75g) oder gefillt mit Frischkase, Feta, Tzatziki
Hahnchenkeule portioniert oder Hahnchenunterkeule
H&ahnchenbrustfilet mariniert oder iberbacken mit Kése
Steaks vom Kamm oder vom Schélbraten gewtrzt mit verschiedenen Marinaden
StrauBensteak oder Rindersteak oder Kangurusteak oder Wiener Schnitzel vom Kalb
Steak mit Preiselbeeren & Camembert von Pute oder Schwein
Steak Hawaii (mit Ananas und Kase Uberbacken) von Pute oder Schwein
Steak au four (mit Wurzfleisch vom Schwein) oder Ragout fin (vom Kalb) und K&se tiberbacken
Steak mit Zwiebeln vom Schwein (Schalbraten oder Kamm)
Steak mit Pilzen vom Schwein (Schéalbraten oder Kamm)
Steak Tomate-Mozzarella (Uberbacken) von Pute oder Schwein
Steak Jamaika (Camembert mit Pfirsich) von der Pute
Steak Strindberg vom Schwein (Senf-Zwiebel Eihiille)
Putensteak Piccata (Parmesan-Eihiille)

v’ Dessert
- Dessertglaser gefullt mit Rote Gritze & VanillesoRe oder Obstsalat & VanillesoRe, Pudding,
fruchtige Panna Cotta (ab 10 Stlick) hausgemachtes Mousse (ab 10 Stiick)
- Hausgebackenes Tiramisu (ab 15 Stiick)
- Elsbuffet je nach Personenzahl (|n verschledenen Varlanten Zuckertute usw.)

REGIONALITAT TUT GUT
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Gern stellen wir Ihnen Speisen fur Vegetarier und Veganer zusammen,
sprechen Sie uns an.

Unser Liefer- & Leistungsumfang (AGB)

v" Informationen zum Preis mit Serviceleistungen

Bei Auftragen mit Leihartikeln oder Dienstleistungsanteil sind wir vom Gesetzgeber gezwungen, in diesem
Fall den Gesamtauftrag mit 19% zu versteuern, der Endpreis der Speisen steigt also um 12 % gegeniber
dem normal Preis mit 7% Mehrwertsteuer.

v" lhre Bestellung

Damit wir Ihren Auftrag auch vollstéandig und nach Ihren Winschen ausfiihren kénnen, benétigen wir
je nach Aufwand der Bestellung 1 Woche Vorlaufzeit. Bei umfangreicheren Auftragen verlangert
sich diese Zeit natirlich.

Steht Ihr Termin fest, mochten wir Sie bitten, uns diesen mit der erwarteten Gastezahl sowie lhren
Vorstellungen so friih wie moglich anzuzeigen, da eventuell exklusiv Zutaten bestellt werden mussen.
Naturlich ist auch unsere Kapazitat irgendwann erschopft und es wére schade wenn wir lhren Auftrag
nicht mehr berdicksichtigen kdnnten. Wie fast immer im Leben gilt auch bei uns: Je eher - desto besser!

Ihre Bestellung nehmen wir gern im personlichen Gespréach bei uns im Bistro bzw. Fleischerei an, damit wir
genugend Zeit fiir Sie haben, bitten wir um vorherige Terminabsprache. Sie wissen genau, was Sie moéchten?
Klasse! Rufen Sie uns einfach an unter Fleischerei 03733/50 60 69-0 oder Partyservice -2 oder im Bistro
unter -1 und wir nehmen Ihre Bestellung telefonisch auf. Ebenso kénnen Sie per E-Mail, per Whats app
(037335060691) oder auch per Fax lhre Bestellung aufgeben, eine Riickmeldung durch uns findet
schnellstmdglich statt (bitte beachten Sie unseren Betriebsurlaub welcher immer von der 1. — 3. Ferienwoche
im Sommer stattfindet). Eine Bestellung mit entsprechender Auftragsausfiihrung ist nur mit einer schriftlichen
Eingangs-, bzw. Bestellbestatigung verbindlich!

Alle Anderungen der Personenzahl, der Speisenauswahl usw. miissen aus organisatorischen Griinden
spatestens 3 Werktage vor dem Termin angegeben werden. Eine Abbestellung ist bis 4 Werktage vor dem
Veranstaltungstermin kostenfrei moglich. Zwischen dem vierten und dem dritten Tag vor dem
Veranstaltungstermin berechnen wir eine Stornogebiihr von 5 % des vereinbarten Gesamtpreises. Bei
Abbestellung des Auftrages ab dem zweiten Tag vor dem Liefertermin werden die bis dahin entstandenen
Kosten in Rechnung gestellt.

v" Unsere Serviceleistungen

Gern vermieten wir lhnen fiir Ihre Festlichkeit, gegen eine Leihgebuhr:

v' Glaser (Sekt/Limo/Bierglaser) v Gasgrill & Spanferkelgrill

v Besteck (Messer, Gabel usw.) v' Kaffeemaschine

v Teller Porzellan v Stehtische mit Hussen

v Holzkohlegrill v’ Zelte mit Biertischgarnituren & Lichterkette

Gern kommen unsere Mitarbeiter zu Ihrer Party und packen mit an. Die Arbeitsstunde fur die Buffetbetreuung
& Service berechnen wir mit ........ € inkl. 19 % Mwst.

— TESTEN SIE UNSEREN PERSONLICHEN SERVICE —
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Ihre Gaste haben Durst oder wollen zur Kaffeezeit was StulRes??
Wir vermitteln Ihnen Getrénke und Sie zahlen nur das was getrunken wird und fir die siRen Zeiten vermitteln
wir Ihnen gern Hochzeitstorten usw. von unserem Backer um die Ecke.

v Unsere Anlieferung guiig ab 01122023

Alle warmen Speisen werden in Warmhaltegeraten (Chafing Dishes) bei Bedarf mit Vorlegern und
Selbstbedienungsbesteck geliefert. Der Mindestbestellwert fiir eine kostenfreie Partyservice-Lieferung in
Annaberg — Buchholz + Ortsteilen betragt 120,00 € (sonst 6,00 € Liefergebiihr), flr angrenzende Orte z. Bsp.
Mildenau, Kénigswalde, Wiesa, Tannenberg, Schonfeld 220,00 € (sonst 9,00 € Liefergebiihr), fir alle anderen
Lieferorte bis 15 km gilt ein Mindestbestellwert von 400,00 €. Unter diesen Mindestbestellwert fallen
Fahrtkosten von 0,90 € pro km an. Bitte beachten Sie, das An- und Abfahrt zahlt. Wir als Partyservice-
Lieferant behalten uns eine Toleranzzeit von +-30 Minuten vor und nach dem vereinbarten Liefertermin vor.

Bei unvorhergesehener erschwerter Anlieferung des Buffet’s z. B. mehrere Etagen zum Partyraum ohne
Fahrstuhl (Beispiel: Schloss Wolkenstein) sehen wir uns gezwungen eine Transportaufwandsentschadigung
zZu berechnen.

v Die Ruckgabe des Geschirrs

Ihr gereinigtes Leihgeschirr, Schisseln, Behaltnisse und Platten nehmen wir gern wahrend unserer
Geschaftsoffnungszeiten im Bistro, Montag von 10:00 — 11:00 Uhr und 13:00 — 15:00 Uhr, sowie im
Fleischerei Fachgeschatft Die. - Fr. 10:00 — 11:00 Uhr und 13:00 — 18:00 Uhr entgegen. Andere Zeiten sind
nach Ricksprache, bzw. Vereinbarung bedingt méglich. Bitte melden Sie sich im Geschéaft mit Namen und
Veranstaltungsdatum, das Geschirr wird dann im Hof am roten Tor entgegen genommen. Bitte achten Sie auf
die Ruckgabe der Gerate bis zu 3 Werktagen. Falls es Ihnen nicht moglich ist, die Geréate zurlick zu bringen,
holen wir diese auch ab, bitte erfragen Sie die dafuir anfallende Gebuhr (Stadtgebiet Annaberg 6,00 €).

Haben Sie keine Zeit fur die Reinigung des gelieferten Geschirrs + Riickgabe? Gegen einen Betrag
ubernehmen wir auch dies fur Sie. Fragen Sie einfach nach! Bei ungereinigter Geschirrriickgabe behalten
wir uns vor, die Kosten der Reinigung nachtraglich in Rechnung zu stellen.

v Bezahlung

Die Zahlung erfolgt in Bar ohne jegliche Abziige bei Lieferung oder bei Riickgabe der Leih- und
Mietgegenstande. Spatestens jedoch innerhalb von 5 Werktagen nach Erhalt der Rechnung.

Die weltpolitische und pandemische Lage nimmt nach wie vor starken Einfluss auf die globale Verfugbarkeit
und das Preisniveau von Waren und Dienstleistungen. Besonders dramatisch sind die Preissteigerungen bei
Energietragern, wie Benzin und Diesel und auch in einigen Lebensmittelbereichen. Aus diesem Grunde
werden auch wir gezwungen, Preiserhdhungen vorzunehmen. Da nicht planbar ist, welche Preissteigerungen
bis zu Ihrer Veranstaltung eintreffen werden, bitten wir um Ihr Verstdndnis, wenn einzelne Positionen ,,im
Preis * steigen werden. Somit kdnnen wir keine 100 %ige Preisbindung versichern! Wir hoffen auf Ihr
Verstandnis in dieser besonderen Situation und versichern lhnen, sollte sich die Marktlage bei dem einen oder
anderen Artikel wieder entspannen, werden wir nicht zégern und diese genauso an Sie weiterleiten.

Kommen Sie doch einfach nach vorheriger Terminabsprache bei uns vorbei,

wir erstellen Thnen gern ein Komplettangebot, ganz nach IThren Winschen.

Fotos von unserem Partyservice finden sie im Internet unter

Find us on H H
B Facebook oo e Www.partyservice-schaarschmidt.de
www.facebook.com/Fleischerei.Schaarschmidt
P.S. Sollten Sie keinen Partyraum haben?? Gern kénnen Sie auch unser Bistro ,,De Hutzenstub“

Mieten bis 30 Person mit Service sprechen Sie uns einfach an....... @

TESTEN SIE DEN HANDWERKLICHEN UNTERSCHIED
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